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Naso: fruttato verde medio, profumo di foglie di pomodoro.
Lingua: amaro medio/leggero, retrogusto di carciofo. 
Gola: piccante medio/leggero che rimane a lungo in bocca.

  Consiglio: con la campagna di raccolta 2021/2022 abbiamo 
preparato un olio aromatico e saporito che darà carattere ad insalate, 
pasta con verdure, stufati di carne, ma anche formaggi di capra e 
pecora. 

Naso: fruttato maturo medio/leggero, note di oliva verde. 
Lingua: amaro leggero, delicato retrogusto di carciofo. 
Gola: piccante medio/leggero finale sul palato.

  Consiglio: con la campagna di raccolta 2022/2023 abbiamo 
preparato un olio con un sapore raffinato che andrà benissimo con 
vostro pesce alla griglia, carpaccio di manzo nonché dei vostri primi 
piatti alla bottarga o ai gamberi o ancora meglio al tartufo.
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Nez : fruité vert moyen, odeur de feuilles de tomate.
Langue : amertume moyenne/légère, arrière-goût d’artichaut.
Gorge : ardence moyenne/légère qui reste longtemps en bouche.

Nez : fruité mur léger/moyen, notes d’olives vertes.
Langue : amertume légère, arrière-goût délicat d’artichaut.
Gorge : ardence moyenne/légère en final.

  Conseil : avec la campagne de récolte 2022/2023 nous avons conçu 
une huile au goût raffiné, qui accompagnera merveilleusement bien 
vos poissons grillés, carpaccios de bœuf ainsi que vos pâtes à la 
boutargue ou aux crevettes ou encore mieux à la truffe.




















